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好奇心のあじわい　好奇心のミュージアム
フードクリエイション＋東京大学総合研究博物館
Taste of Curiosity—Museum of Curiosity　food creation + The University Museum, The University of Tokyo

2014.4.26 – 2015.3.31

本プログラムは、「好奇心をあじわう小部屋」、
7つの展示室を使用し当館の開館10周年を祝
う10日間の「好奇心の祝宴」、そして街へと広が
る「あじわいのプログラム」という３ステージで
構成された。1年間にわたるプログラムのほと
んどをフードクリエイションの諏訪綾子が、「好
奇心の祝宴」の展示空間を東京大学総合研究
博物館がディレクションした。プログラムメン
バーとなった「テイストハンター」らと自然から
新たなテイストを探し出す「テイストハンティン
グ」を継続的に実施し、集めた食材を「好奇心
をあじわう小部屋」にアーカイブしていった。ま
たハンターたちは「あじわいの体験」の案内役
としても活躍した。「好奇心の祝宴」では、来場
者は「感情のテイスト」を手づかみであじわうこ
ととなり、どこまでが展示か曖昧となる面白み
があった。北陸新幹線開業日に実施された近
江町市場内での「ゲリラレストラン」、テイストハ
ンターの熱意で実現した京都造形芸術大学で
のプログラムなどの展開も見られた。

（高橋律子）

This program comprised three stages: 

Chamber to Taste Curiosity; Banquet of 

Curiosity, which was held over ten days 

using seven galleries to mark the museum’s 

10th anniversary; and Programs of Taste, 

which took place inside and outside the mu-

seum. Most of the programs held over the 

course of the year were directed by SUWA 

Ayako / food creation, while the Banquet of 

Curiosity exhibition space was designed by 

The University Museum, The University of 

Tokyo. “Taste hunting” expeditions to seek 

out new tastes from nature were conducted 

with the help of volunteer “Taste Hunters” 
(program members) and the foodstuffs they 

collected were archived at the Chamber to 

Taste Curiosity. The Taste Hunters also acted 

as guides during the Experiences of Taste. 

At the Banquet of Curiosity, visitors sampled 

emotional tastes with their fingers, blurring 

boundary between a banquet and an exhi-

bition. Other initiatives included a Guerrilla 

Restaurant at Ohmicho-ichiba, Kanazawa 

on the day the Hokuriku Shinkasen began 

operating, and a program at Kyoto University 

of Art and Design staged with great enthusi-

asm by the Taste Hunters.

(TAKAHASHI Ritsuko)
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展示室13：「好奇心をあじわう小部屋」展示風景

展示室13：アーカイブされた「好奇心の食材」

展示室6：「好奇心の祝宴」で行われた「ゲリラレストラン」

Gallery 13: 

Installation view of Chamber to Taste Curiosity

Gallery 13: Archives of Taste of Curiosity

Gallery 6: Guerrilla Restaurant in Banquet of Curiosity

1. photo: KIOKU Keizo

2. photo: FURUI Shinya

3. photo: IKEDA Hiraku

1.

2.

3.

1.

2.

3.



37

金沢21世紀美術館学芸課 事業報告2013–2015年度

Curatorial Section, 21st Century Museum of Contemporary Art, Kanazawa | Annual Report for the Year 2013–2015

2014年4月26日–2015年3月31日

会場：「好奇心をあじわう小部屋」：展示室13

（2014年4月26日–10月13日）、

「好奇心の祝宴」：展示室1・2・4・5・6

（2014年10月4日–10月13日）、近江町市場他館外
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好奇心のあじわい　好奇心のミュージアム　フードクリエイション＋東京大学総合研究博物館
Taste of Curiosity―Museum of Curiosity　

food creation + The University Museum, The University of Tokyo

関連企画

◇メンバー向け　あじわいの体験とワークショップ

（2014年4月29日、30日、

レクチャーホール・本多の森周辺／石川県金沢市）

◇ハンティングツアー in 羽咋

（2014年6月21日、柴垣海岸・神子原／石川県羽咋市）

※メンバー対象

◇テイストハンター研修「あじわいの体験」Season2

について（2014年7月19日、展示室13）

◇ハンティングツアー in 手取川（2014年7月26日、

綿ヶ滝・五十谷の大杉・柳原湧水／石川県白山市）

協力：とりごえ蕎麦 相滝

◇「好奇心をあじわう小部屋」で絵本を読もう

（2014年8月23日、展示室13）

◇祝宴にむけて　メンバー研修会

（2014年8月30日、レクチャーホール）

◇アーティスト・トーク：

諏訪綾子（フードクリエイション）、

西野嘉章（東京大学総合研究博物館館長）

（2014年10月4日、レクチャーホール）

◇好奇心のテイスティング

（2014年10月7日–10日、展覧会場）

◇ゲリラレストラン（2014年10月11日–13日、展示室６）

◇ゲリラレストランin ナイトミュージアム

（2014年10月12日、本多通り口ホワイエ）

主催：公益財団法人金沢芸術創造財団、

公益財団法人金沢文化振興財団

共催：金沢21世紀美術館［公益財団法人金沢芸術

創造財団］

※「金沢ナイトミュージアム2014」のプログラムとし

て実施。

◇メンバー向けワークショップ

（2015年2月21日、会議室3）

◇テイストハンティング in 京都造形芸術大学

（2015年2月22日、京都造形大学）

協力：京都造形芸術大学通信部空間デザインコース

研究室

◇ゲリラレストラン at 近江町市場

（2015年3月14日、近江町いちば館広場）

主催：金沢21世紀美術館［公益財団法人金沢芸術

創造財団］、近江町市場商店街振興組合

2014.4.26 – 2015.3.31

Venue: Gallery 13 (April 26–October 13),

Galleries 1.2.4.5.6 (October 4–13)

and sites inside & outside the museum

Ticket Price: Free

(Note: Some events were charged)

Directors: SUWA Ayako (food creation), 

NISHINO Yoshiaki 

(The University Museum, The University of Tokyo) 

Organized by: 

21st Century Museum of Contemporary Art, 

Kanazawa (Kanazawa Art Promotion and 

Development Foundation)

Grants from: Japan Lottery Association

Supported by: MAD SCIENTISTS PTE Ltd.

In Cooperation with: USHIO LIGHTING, 
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molfic, MASAYA KUSHINO
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